DAFTAR ISI

HALAMAN JUDUL ..ottt e e I
HALAMAN PERSETUJUAN ...ttt I
HALAMAN PENGESAHAN. ...t i
DAFTAR RIWAYAT HIDUP ...ttt iv
PEDOMAN PENGGUNAAN SKRIPSI ......ooiiie e v
DY I G 1 ) SRR Vi
DAFTAR TABEL ...t IX
DAFTAR GAMBAR ...ttt sne e e X
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt e e e Xi
LEMBAR PERNYATAAN ..ottt e e Xii
KATA PENGANTAR oottt et nnae e snae e nnne e Xii
ABSTRAK . r e e e nra e XV
ABSTRACT .ttt e e e et e e e a e e e e e e aee e anaaeanaaeas XVi
BAB | PENDAHULUAN ...ttt 1
AL Latar BelaKang .........ooeiiiiiieiee e 1
B. RUMUSAN MaSalah ........coooiiiiiiiiii e 6
C. TUjuaN PENEIITIAN........ociieie e 6
D. Ruang LingKup Penelitian ...........cccooiiiiiiiiie s 6

1. LingKup Masalah ..........coooiiiiiie 6

2. LINGKUP MELOAE........oeeieiieic et 6

3. LingKUp KEIHMUAN ...t 6

4, LINGKUP SASAIAN ....ecivviiiieiiieeitie ettt te et saae et et e e e nneas 7

5. LINGKUP TEMPAL. .....civiiiiiiiiiiiieieie et 7

6. LINGKUP WAKLU ..o 7

Vi



E. MaNTaat PONEIITIAN ......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee et neeneeeneneeennnnne 7

1. Bagi Institusi/Subjek Penelitian............cccccveieieeiiiieiicce e 7
2. Bagi Program StU.........ccoceieiiiiiiiiieeeee e 7
3. Bagi KeillmUaN GiZi .......ccoeiieiieiie et 7
4. Bagl PENEIITE.....cciiiiiieice e e 7
BAB I TINJAUAN PUSTAKA ...ttt 8
AL TINJAUAN PUSTAKA ...ttt te e ns 8
1. Keamanan Pangan ..........cccoooeiiiioiiiicie e 8
2. Bahan Tambahan Pangan ..........cccccecveiiieiicie e 11
3. ZAL PBWAINA ...ttt ettt 14
4, RROCAMIN B ..ot e 18
5. Efek Rhodamin B bagi Kesehatan...........ccccceoeiiiininiiiiiicecc e 23
6. Saus Tomat dan Saus Cabai...........cccovriiiiniiiein e 24
7. PENQEIANUAN ...ttt 28
B. Kerangka TeOTT .......cueeiuiiiiieiiiiie ettt 32
BAB 1l METODE PENELITIAN.......cocot i 33
AL Kerangka KONSEP .....ouiiiiiieieiee et 33
B. Variabel Penelitian dan Definisi Operasional ..............c.ccoeveveiieieeiciiieceenn, 33
1. Variabel PeNITIAN........ccceiieii e 33
2. Definisi OPerasional...........ccccuciiiiiieeie e 33
C. DeSain PeNEIITIAN .....c.eeivieieeieiee ettt nnas 34
D. Populasi dan Sampel Penelitian ...........c.ccceeviiiiiiiii e 34
1L POPUIBST . s 34
2. SAMPE .. 34
E. INStrumen Penelitian...........c.ooveiiiii i 35
F. Prosedur PENEITIAN ........ccviiiiieie e 37
1. Prosedur Pengambilan Sampel ..........ccooiiiiiiiiiiieee e 37
2. Prosedur Analisis Kandungan Rhodamin B ............ccccooviiiiiciccinc 37
3. Prosedur Pengambilan Data Tingkat Pengetahuan Pedagang Bakso........... 38
G. Pengolahan dan Analisis Data...........cccceevieiiiiiiic i 38
1. Pengolanan Data.........cccoeieriiiiiiiiiisieeee e s 38

vii



2. ANGLISTS DIALA. ... ettt s nnneennnnnnnnnennns 39

BAB IV HASIL PENELITIAN ..ot 40
A. Gambaran Umum Lokasi Penelitian ...........ccccooveiiiiineniiiiccecee 40
B. Karakteristik RESPONUEN ......cc.ecveiiieie et 41
C. Hasil Analisis Rhodamin B pada Saus Tomat dan Saus Cabai........................ 42
D. Tingkat Pengetahuan Pedagang BaKso ...........ccccccevveiiiiieiieie i 47
BAB V PEMBAHASAN ... 50
A. Hasil Analisis Rhodamin B pada Saus Tomat dan Saus Cabai........................ 50
B. Tingkat Pengetahuan Pedagang BaksSo0............ccccccovieiiiieiicie s 54
C. Pengetahuan Berdasarkan Karakteristik Responden...........c.ccccoecevveivciesnenne. 57

1. Pengetahuan responden berdasarkan karakteristik usia.............cccccoceverunenen. 57

2. Pengetahuan responden berdasarkan karakteristik pendidikan ................... 58

3. Pengetahuan responden berdasarkan karakteristik pengalaman.................. 59
D. Keterbatasan Penelitian ............coeoiiiiiiiiiicee e 59
BAB VI KESIMPULAN DAN SARAN .....ooiiiiiiiee e 60
ALKESIMPUIAN......oecc e 60
Bl SArAN ... 60
DAFTAR PUSTAKA et 61
LAMPIRAN ...ttt ne e 68

viii



